
 
 
Descripción   
 
La Goma Guar es un carbohidrato de  que se obtiene del endosperma de las semillas de 
Cyamopsis tetragonolobus L. Taub. (fam. Leguminosas), mediante molienda de los endospermos 
seguida de hidrólisis parcial. Los principales componentes son polisacáridos hidrocoloidales 
constituidos por D-galactosa y D-manosa (galactomananos). Peso Molecular: 250,000 g/mol y 
Formula Molecular: C17H17ClO6 
La goma guar es un polisacárido (carbohidrato) Polvo fino de color beige. Soluble en agua 
(gelifica), prácticamente insoluble en etanol. No absorbible, de cadena larga, de naturaleza 
aniónica, y de elevado peso molecular, que tiene la capacidad de formar hidrocoloides cuando se 
mezcla con agua, e interfiere en los procesos de absorción intestinal de hidratos de carbono y 
grasas. Es un ejemplo de fibra soluble . Son estables en un pH de 4.0 a 10.5 
Es incompatible con Acetona, alcohol, taninos, ácidos y bases fuertes, boratos. 
Los geles pueden licuarse a pH < 7 

 
Usos y Aplicaciones  

 
La goma guar se utiliza primariamente para espesar soluciones acuosas y para controlar la 
movilidad de materiales dispersos o solubilizados o como reactivo de adsorción y ligador de 
hidrógeno con superficies minerales y celulósicas. 
Áreas de Aplicación: Lácteos, Panificación, Repostería, Bebidas, Aderezos y Salsas. Alimentos 
para mascotas, Productos farmacéuticos, Cosméticos, Textiles, Papel 
Concentración de uso : Min. 0.1 - máx. 0.2 y/o según el producto a elaborar y su formulación 
 
Características  Fisicoquímicas 
 
Apariencia 25 °C 

 
Polvo Fino Blanco 

Olor 
pH a 25 ° C 
Densidad a 25 ° C  
% Humedad 
 

Característico 
6.0 – 7.0  
0.8 – 1.0  g/cm3 

 

  
Precauciones de Seguridad  
 
Manténgase el recipiente bien cerrado y almacene en un lugar fresco, seco a temperatura 
ambiente y alejada del fuego. Consulte Hoja de Seguridad. 
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